
savoir-faire
Savoir-faire

Biaisses de far

Le vin de la Coupe fraternelle

où les hommes boiront.
“

”
Extrait de “La coupe de l’avenir”
de Antonin Perbosc (1861-1944)
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Vin vino
Adresse Modalités d’Ouverture Label Spécialités

Vin des Coteaux du Quercy AO VDQS

Domaine de Maillac 
Roland et Ulrike Hoppenstedt
82230 Monclar de Quercy 
Tél. 05 63 64 21 73  
Fax 05 63 64 21 63 - www.maillac.fr

Ouvert du mardi au samedi de 15h à 19h Agriculture biologique
 

Vins de Pays de Tarn et Garonne et 
AOVDSQ COTEAUX du QUERCY BIO-
LOGIQUE,  jus de raisin - élevage de 
petites autruches de juin à septembre. 
Charcuterie et conserves à base de viande 
d’autruche, pâtés et civets d’autruche. 

Domaine de Guillau 
Jean Claude Lartigue  - 82270 Montalzat
Tél/Fax 05 63 93 28 06
jean-claude.lartigue@orange.fr

Ouvert tous les jours à la ferme à partir  de 17h30 
Ouvert le samedi toute la journée, 
et le reste du temps sur rdv au : n° 06 11 86 22 04

Bienvenue à la ferme Vin rouge et rosé (Vrac et bouteilles), 
pruneaux, miel

Domaine de Lafage  
Bouyssou Bernard
82270 Montpezat de Quercy
Tél.05 63 02 06 91 - 06 22 57 71 08
Fax 05 63 02 04 55 - domainedelafage@
free.fr - http://domainedelafage.free.fr

Dégustation, vente du mardi au vendredi de 9h à 19h ou sur RDV. 
Visites sur RDV du chai et des vignes commentées par le vigne-
ron.

Agriculture  
biologique et   
bio-dynamique

 Vin rouge et rosé

Domaine de Gabachou - Guy Cammas 
82270 Montpezat de Quercy
Tél. 05 63 02 07 44 - Fax 05 63 02 08 81 
guy.cammas@orange.fr 

Visite du chais par le propriétaire dégustation vente toute l’année
Visite des vignes sur réservation

Bienvenue à la ferme Vin rouge, rosé doux et rosé sec
(vrac et bouteilles)
Accueil camping-car gratuit

Domaine d’Ariès - Mr et Mme Belon
82240 Puylaroque 
Tél. 05 63 64 92 52 - Fax 05 63 31 27 49 
earl.belon@orange.fr -www.domainedaries.com

Visite du chais, sur RDV pour les groupes
Dégustation, vente toute l’année : de 9h à 12h et de 14h à 19h, le 
dimanche sur RDV

Bienvenue à la ferme Vin rouge et rosé

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Adresse Modalités d’Ouverture Label Spécialités

Domaine du Mazuc - Carles Erick
82240 Puylaroque 
Tél/fax 05 63 64 90 91 
domainedemazuc@wanadoo.fr
www.domainedemazuc.com

Vente à la ferme de 8h à 12h et de 13h30 à 19h
Visite du chai et des vignes sur RDV

Vin rouge et rosé (vrac et bouteilles)

Domaine de Rastelat Sylvie et Didier 
Debayles - « Revel » 82800 Vaïssac
Tél/Fax 05 63 30 98 97

Vente toute l’année sur rdv
Vente sur les marchés locaux de 
Nègrepelisse et Montricoux.

Vin rouge et rosé vrac et bouteilles

Domaine de Revel Bernard, Claudine 
Mickaël Raynal - Revel- 82800 Vaïssac - 
05 63 30 92 97  - wineofmick@yahoo.fr

Dégustation et vente tous les jours 
à partir de 18 heures ou sur RDV

Bienvenue à la ferme 
 

Vin rouge, rosé, (vrac et bouteilles).
Fruits d’été  Pêches jaunes et blanches du 
15 juin au 15 septembre.

Domaine des Ganapes  
Jean-Marc et Mélanie Séguy
Ambayrac - 82440 Réalville
Tél. 05 63 31 04 81 et Fax 05 63 31 89 63 
domaine.des.ganapes@wanadoo.fr

Tous les jours de 10h à 12h et  
de 14h à 19h30
Fermé le dimanche après-midi 
et le lundi matin 

Vigneron indépendant  
Bienvenue à la ferme  

Vin rouge rosé blanc sec et doux

Vin de Pays des Coteaux et Terrasses de Montauban

Domaine de Montels - Philippe et 
Thierry Romain - 82350 Albias
Tél. 05 63 31 02 82 - Fax 05 63 31 07 94
www.domaine-de-montels.com

Visite du chais tous les mercredis et samedis à 14h30. Dégusta-
tion,  vente tte l’année : 9h/12 h-14 h/19 h lundi à samedi.
Fermé dim. et jours fériés. Vente sur les marchés locaux

Vigneron indépendant  
  

Vin Blanc, rouge, rosé, en bouteilles et en 
vrac. Vinaigres et huiles.
Organisation sur le domaine : 05/09 Fête 
des Vendanges, • Marché de Noël 19/12

Domaine du Biarnès  - Nathalie Patard 
445 ch des Falgasses 
82230 La Salvetat Belmontet 
Tél. 06 84 08 72 24 - 05 63 24 00 97
domainebiarnes@club-internet.fr 
www.domainedubiarnes.fr

Vente toute l’année. De juin à septembre  : de 9h à 12h30 et de 
14h à 20h. Fermé le mardi. D’octobre à mai : 9 h-12h30/14h-19h  
Fermé le Dimanche et le mardi. Circuit de visite en été tous les 
mardis

     Vin rouge, rosé, blanc sec et doux
Apéritif

CR
T 

D
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t

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Adresse Modalités d’Ouverture Label Spécialités

Vin Comté Tolosan

La Grange de Vignoles J-M Gary
Le Pech - 82800 Bruniquel
Tél/Fax 05 63 67 24 57
lagrange.de.vignoles@hotmail.fr 

Vente et dégustation tous les jours de 9h à 19h Vigneron indépendant Vin blanc doux et sec

Domaine de Revel Bernard, Claudine 
et Mickaël - « Revel » - 82800 Vaïssac
Tél/Fax 05 63 30 92 97

Chaque après-midi, tout au long de l’année  vente et dégustation. Vin rouge, rosé, blanc sec et blanc doux 
(vrac et bouteilles). Fruits d’été  Pêches 
jaunes et blanches du 15 juin au 15 sept.

Fromages formatges
Adresse Modalités d’ouverture Label Spécialités

La P’tite Ferme
St Pierre Jagot 82300 Caussade
Tél. 06.88.57.24.57

Visite de la ferme sur rendez-vous
Boutique produits bio et de la ferme toute l’année

Vente de fromages, produits laitiers, viande, 
fuits, légumes et autres produits frais.

Mr et Mme Chamerois - 
Moulin de la Vignasse - 82160 Loze
05 63 24 08 31 -chamerois@viveole.com 
www.moulindevignasse.c.la

Visite libre de la ferme (sauf fromagerie) dans le respect des ani-
maux et des propriétaires. Vente de formages tous les jours de 16 
h à 18 h 30. Vente sur les marchés de Caylus et St Antonin

A.O.C Rocamadour Vallée de la Bonnette. Elevage de chèvres 
et de moutons. Fromage de chèvre - 
agneaux fermiers en colis sur réservation

Bertholet Dominique et Sylviane 
Pech de Rondol - 82160 Caylus
Tél/Fax 05 63 67 09 09

Vente à la ferme sur réservation 
Marchés de Saint Antonin le dimanche matin et de Montauban le 
samedi matin

Fromage de chèvre 

Colette Pratbernou - Gouchou
82160 Caylus - Tél. 05 63 67 08 35

Fromage de brebis

GAEC du Quercy Blanc - Mr Albenque
Jouanal - 82270 Montfermier
Tél/Fax 05 63 02 07 33

Visite de la ferme et de la fromagerie toute l’année l’après midi ou 
sur RDV

Fromage de vache (tome, fromage frais et 
affiné),  confiture de lait

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Fruits et légumes Fruchas e ortalissa
Adresse Modalités d’ouverture. Label Spécialités

Ferme fruitière des Rives de l’Aveyron 
Bertrand Thibaut - 82350 Albias
Tél. 05 63 31 17 50 - 06 20 58 83 70 
Fax 05 63 31 15 14

Vente tous les jours 
de 8h à 12h – 14h à 18h

Bienvenue à la Ferme  Fruits de saisons - Jus et pétillant de 
pommes et de poires - Eau de vie de poires 
William, liqueur de cerises, fruits à l’alcool

La Ferme de Quyvie - M. Mme Bolmont
Arnac - 82330 Varen  - Tél. 05 63 65 49 89
www.aromatiques-bio.fr

Ouvert toute l’année 
marché de Saint Antonin le dimanche matin

Agriculture biologique
 

Producteur spécialisé en plantes aroma-
tiques (plus de 200 variétés), fleurs comes-
tibles et tomates de collection

La Ferme de Quyvie  M., Mme Bolmont
Arnac - 82330 Varen  - Tél. 05 63 65 49 89
www.aromatiques-bio.fr

Ouvert toute l’année 
marché de Saint Antonin le dimanche matin

Agriculture biologique
 

Producteur spécialisé en plantes aroma-
tiques (plus de 200 variétés), fleurs comes-
tibles et tomates de collection

Domaine de Pernet  Eddy Lonjou 
Le village - 82270 Montalzat
Tél. / Fax 05 63 93 28 65 – 06 12 57 38 10
m.lonjou@yahoo.fr

Ouv. du lundi au vendredi de 18 h30 à
19 h30 à la ferme et tous les jours sur RDV 

Vente de fruits à la ferme  abricots, melons, 
prunes, raisins et pommes
Vente de jus de fruits et de pétillants de 
chasselats, de pommes et de raisins.

Conserves, Canard, oie, foie gras conservas, rits, aucas, fetges grasses
Adresse Modalités d’ouverture Label Spécialités

Ferme de l’Embucaire - Alain et Chantal Degans
RN20 - 82350 Albias
Tél. 05 63 31 15 90 - Fax 05 63 31 16 80

Vente toute l’année de 9h à 19h et le 
dimanche sur RDV

Bienvenue à la ferme Conserves de canards  cassoulet, foie 
gras, confits…
Noix, châtaignes, farine de châtaignes.

Claude Devic
« Gibertin » route de Nègrepelisse - 82300 Caussade
Tél/Fax 05 63 93 21 11

Vente de canards frais à la ferme de 
décembre à février sur commande

Producteur de canards

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Conserves, Canard, oie, foie gras conservas, rits, aucas, fetges grasses
Adresse Modalités d’ouverture Label Spécialités

Mas de Monille - Benoît Leverrier 
82160 Loze - Tél/fax 05 63 65 76 85 
 info@mas-de-monille.com -  www.mas-de-monille.com 

Fermé en novembre
Ferme-auberge (rôtisserie porc, canard, 
volaille)

Elevage plein air de porcs noirs gascons 
vendus ss vide + conserves et salaisons. 
Produc. : foie gras de canard, volailles 

Le Pigeonnier d’Aulié - Mr et Mme Grimal
Saint Christophe - 82220 Molières - Tél/Fax 05 63 67 78 82

Ts les jours: 9h-19h sauf merc. matin. Visite 
du labo sur rdv sauf merc. tte jour; dim. a-m

Tradition foie gras Foie gras, confits, plats cuisinés
Découpes de canard sous-vide

Ferme de Pechevy - M et Mme Cordier
82230 Monclar de Quercy
Tél. 05 63 30 84 29 / 06 47 54 89 72 - FERMEDEPECHEVY@orange.fr.

Vente toute l’année
Magasin  51 bd L. Granié 82300 Caussade

Foie gras, magret, confits, plats cuisinés, 
saucisse sèche et foie gras au Quercy 
des Iles

Ferme de Vazelières - Martine et Aimé Belou
« Vazelières » - 82270 Montalzat
Tél. 05 63 02 06 81 - martine.belou.m@orange.fr - www.foies.gras.free.fr

Ouv. tous les jours
Visite groupe sur réservation

Tradition foie gras Foie gras, fritons, rillettes, plats cuisinés, 
salaisons de canard…

André Boudy 
Garricgros - 82160 Parisot - Tél. 05 63 65 70 89

Conserves de canard

Ferme de Serin – Bernard Rossignol 
82160 Parisot
Tél. 05 63 28 24 59/ Fax 05 63 65 71 18 - www.fermdeserin.com

 Toute l’année Viande d’agneau sur commande (entier 
ou découpé)

Ferme du Galet - Joël Bédé
Galet - 82440 Réalville - Tél/Fax 05 63 67 10 54

Vente à la ferme. Sur réser. Canards frais  de 
novembre à avril. Poulet frais toute l’année 

Tradition foie gras
 

Producteur et abatteur de canards et de 
poulets

Ferme de Calvignac - Claude et Jean-christophe Grillat
Calvignac - 82300 Saint Vincent d’Aurejac
Vente  Tél. 05 63 93 73 91 - Fax 05 63 93 73 92- Ferme  Tél. 05 63 93 24 51

Ouverture :  lundi, mardi, jeudi, vendredi de 
9h à 15h
Visite sur RDV

Bienvenue à la ferme  Viande de porc, charcuterie fraîche, sous 
vide, pâté sur commande

Pruneaux miel prunèls, mèl
Pruneaux CABOS - Véronique Cabos
«Pradié» - 82440 Mirabel
Tél. 05 63 31 04 16 - Fax 05 63 31 16 30 - pruneauxcabos@wanadoo.fr

Du 01/01 au 31/12 du lundi au vendredi
de 8h à 12h et de 14h à 18h sur réservation le 
WE et pour les groupes

Label IGP Pruneaux d’Agen Dégustation des produits : pruneaux nature 
et fourrés, crème de pruneaux, alcool de 
pruneaux, chocolat aux pruneaux…

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Conserves, Canard, oie, foie gras conservas, rits, aucas, fetges grasses
Adresse Modalités d’ouverture Label Spécialités

Domaine de Guillau - Jean Claude Lartigue - 82270 Montalzat
Tél. 05 63 93 17 24 - jean-claude.lartigue@orange.fr

Vente tous les jours de 9h à 12h30
et de 14h à 19h - Fermé le dimanche ap. midi

Bienvenue à la ferme Pruneaux, miel
Vin rouge et rosé

      Elevage ovin ovin 
Franck BRUEL 
Ferme de Cos  - Cos 82160 Caylus 
Tél travail : 05 63 67 06 48 - domicile : 05 63 24 01 97

Vente de produits sur place ou par com-
mande  - Visite de l’élevage sur RDV

Bienvenue à la ferme  Ferme de 400 chèvres laitières sous 
démarche qualité AOC Rocamadour 
et de 60 vaches allaitantes veaux sous 
démarche qualité Label Rouge.

Bernard ROSSIGNOL  
Ferme de Serin - Serin 82160 Parisot 
mikorossignol@free.fr
Site : www.fermedeserin.com
Tél travail : 05 63 28 24 59

Vente de produits sur place ou par com-
mande – visite de la ferme

Bienvenue à la ferme  Sur Causses du Quercy Rouergue, 
Bernard invite à découv. le passionnant 
métier de berger et déguster de l’agneau 
fine et savoureuse. 400 brebis Lacaune 
viande. Prod. agneaux de bergerie ‘label’

Thierry CABANES 
Ferme de Panatié - Panatié 82300 St Cirq 
Tél travail : 05 63 65 06 34  - domicile : 06 19 78 34 53  - Fax : 05 63 65 06 34

Sur rendez-vous, commande sur simple 
coup de fil, livraison.

Bienvenue à la ferme  A Panatié, sur l’exploitation agricole 
familiale, un élevage traditionnel permet 
d’offrir une viande de veau de qualité...

Pain pan
Mr et Mme Valette  - Mazuc - 82240 Puylaroque 
Tél. 05 63 31 20 35 - gilles.valette6@wanadoo.fr

Ouv. tous les jours à partir de 9h sauf le lundi 
et vacances de Pâques et de Toussaint 

Fabrication traditionnelle
Pain cuit au feu de bois

 « Pain à la ferme » - Joël Souyri
« les Acacias » Rte de Montricoux - 82300 Caussade - Tél. 05 63 24 19 82

Vente à la ferme de 7h à 8h et de 10h15 à 
12h00 - tous les jours sauf le mardi

Fabrication traditionnelle - Pain cuit au feu de 
bois - Viennoiseries le weekend

Mme Myriam Poussou - 
La tour de Sicard - 82 140 St Antonin Noble Val - 
Tél. 05 63 30 62 98 

Vente à la ferme et sur le marché de St Anto-
nin Noble Val le dimanche 

Agriculture biologique 
 

Fabrication artisanale de pains  bio au 
levain naturel. Façonnage à la main et 
cuit dans un four chauffé au bois.

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Les Vergers de Céline - Céline GAY
« les cendriers » route de Puycelsi  - 82230 Monclar de Quercy 
Tél. 06 81 33 62 93 - lesvergersdeceline@hotmail.fr

Ouv. tous les jours  sauf  lundi du 20.06 au 
15.09 de 10h00 à 13h00 et de 15h30 à 19h30
HS ouvert  les vend. de 15h à 18 h ou sur RDV

Bienvenue à la ferme Fruits d’été – tomates - pommes (25 
variétés), jus de fruits fermier, confitures 
Visite ferme, atelier confiture en saison

Le Verger de Perichou 
EARL BOISSIERES - Lieu-dit Périchou - 82270 Montalzat 
Tel : 05.63.93.24.70

Accueil à la ferme tous les jours en juillet et 
août ; selon récolte le reste de l’année.

Jus de pomme Fuji et Gala 100% fruits
Cueillette de pommes au verger. Vente : 
melons, prunes d’Ente pour confiture.

Domaine de Pernet - Eddy Lonjou 
Au village 82270 Montalzat
Tél. / Fax 05 63 93 28 65 – 06 12 57 38 10 
m.lonjou@yahoo.com

Ouv. du lundi au vendredi de 18 h30 à 19 h30 
à la ferme et tous les jours sur RDV 

Vente de fruits à la ferme : cerises, abri-
cots, melons, prunes, raisins pommes. 
Vente jus et pétillants : chasselas, mus-
cat, pommes gala, framboises…

      Fleurs flors
Serene René  - Soulières - 82160 Caylus  - 
Tél. 05 63 67 08 64 

Agriculture biologique Fleurs séchées

Inflorescence
32 Bd de la Condamine - 82140 St Antonin - Tel 05 63 24 12 79

Toutes compositons florales, cadeaux, 
déco, articles funéraires.

Nature et douceurs
17 Place de la Mairie - 82140 St Antonin - Tel/Fax : 05 63 31 99 81

Fleurs, plantes, cadeaux, déco

GAEC du Nadalou - Mr et Mme Moulin
82230 Verlhac Tescou
Tél/Fax 05 63 30 42 42 

Visite de l’exploitation tous les après midi 
(juillet et août) et sur RDV

Bienvenue à la ferme Présentation histoire de la violette de 
Toulouse. Expo, produits artisanaux à la 
violette (boissons, senteurs, déco…)

Laine lana
La Grange au Mohair - Mme Anita Chazel
La Salesse - 82330 Ginals - Tél  05 63 24 06 43

Expos, vente de mohair 
Ouv. tous les jours sur rendez vous

Découverte animaux de la ferme 
(enfants)

Truffe trufa
Visites guidées de Truffières  - Vente de Truffes sur le marché de 
Caussade de novembre à mars. Fédération de la Trufficulture. M Laborie : 
06.21.21.83.98-www.mairie-caussade.fr/calendrier_manifestation.php

Visites gratuites de truffières en partance de 
l’Espace Bonnaïs de Caussade – dates diverses 
toute l’année. 

Visites de truffières. Dates et rensei-
gnement auprès de la Fédération ou de 
l’Office de Tourisme de Caussade.

Jus de fruits, confitures chucs de fruchas, confiments
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Otantic  - Mr Georges Delcasse
233 chemin des Rivals 
82440 Réalville - 
Tél. 05 63 31 08 88 

Visite de truffière de décembre à mars sur 
réservation

Bienvenue à la ferme Découverte des mystères de la truffe. 
Visite commentée des truffières, démo. 
de chien truffier. Récolte du précieux 
champignon - Hébergement insolite : 
cabane en bois perchée dans un arbre.

Safran safran
« La ferme du Safran » - 
Monsieur et Mme Hoël Bertrand 
Férrié - 2240 Saint Georges
Tél : 05.63.28.25.37 – 06.89.95.62.27 
bertrand.hoel@yahoo.fr,497

Ouvert toure l’année. Marché au Gras-Truffe-Safran 
de Caussade tous les lundis 
matins de novembre à mars à 
l’espace bonnaïs

Découverte du Safran. Visites de 
safranières sur réserv. au moment de 
la récolte (fin oct., déb. nov.). Vente de 
produits au safran. Possibilité repas au 
safran 15 pers max : 25 € tt compris.

La ferme du gendre - Madame ZAMBONI Françoise 
82240 Lavaurette
Tél : 05 63 31 97 72 - 06 79 91 64 83
http//www.fermedugendre.com - jeanlouis.zamboni@orange.fr

Ouvert toute l’année Marché au Gras-Truffe-Safran 
de Caussade tous les lundis 
matins de novembre à 
mars  à l’espace bonnaïs

Visite de safranières sur résa. lors de la 
récolte. Vente : sirops, confitures, cakes... 
Vend. soir poss. menus au safran 15 pers 
max : 25€, 13€ : enfants. Autres soirs 
et sam. midi : repas campagnard : 20€, 
-10 ans : 10€. Présentation recettes et 
dégust. à l’OT Caussade (05 63.26 04 04)

Madame SOULIER Denise
5 rue Bourdelle 82300 CAUSSADE
Tél : 05.63.65.13.80
soulierspeleo@yahoo.fr

Visites sur rendez vous. Vente, expo., doc. sur les 
marchés. Marché Gras-Truffe-
Safran de Caussade: lundi 
matin nov. à mars. 

Visites de Safranières le WE de Trac-
tomania 3è WE d’oct, le samedi et le 
dimanche matin : 10h00. Visites gratuites 
de Safaranières pour groupes sur rdv 
lors de la récolte (fin oct).

          Achats en ligne de produits issus de l’agriculture biologique et du pays Midi Quercy   
Association Graines de Terroir 
Pour les commandes et  renseignements : www.grainesdeterroir.com

Passer commande sur le net avant le mardi soir 
et récupérez vos produits vend.: 17h-19h dans 
le dépôt de votre choix parmi la liste sur le site.

Des paysans du 82 regroupés proposent  
des produits fermiers bio: viande, 
légumes, vin, pain, prod. laitiers bio.

Photo CDT82

Vente directe a la ferme  venda directa a la bòrda
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Les Conserves d’Autrefois - Ramond Fils 
Las Couchos - 82160 Caylus
Tel : 05 63 67 06 14  Fax. 05 63 67 08 57 - info@lesconservesdautrefois.fr
www.lesconservesdautrefois.fr

Du lundi au samedi de 9 h à 12 h 30 et de 
14 h à 19 h

Visite et dégustation gratuites.
Conserveries artisanales existant depuis 
1896.

Essenciaga Laurent Gautun 
82250 Laguépie
Tél.  05 63 30 04 61 - 06 19 02 41 79
Fax 05 63 30 65 14 - essenciagua.fr 
vcontact@essenciaga.com

Juillet/août  
Magasin ouv. tous les après-midi de 
15h à 18h
Visites du mardi au samedi à 15h et 17h 
De septembre à juin  Sur RDV
Visites payantes  
à partir de 12 ans  4 €/pers 
Tarifs groupes

Une des plus belles distilleries de 
transformation de France. Produc. d’une 
large gamme de produits 100% naturels 
et bio. (sels de bains, huiles essentielles 
et même des kits spécial randonnée).
Notre artisan distillateur vous présentera 
son métier, basé sur un savoir-faire, une 
éthique et la recherche d’un bien-être. 

Les Vignerons du Quercy 
RN 20 - 82270 Montpezat de Quercy 
Tél. 05 63 02 03 50 - Fax 05 63 02 00 60 
vigneronsduquercy@wanadoo.fr

Dégustation, vente toute l’année  
lun. 14h-19h - Mar. au vend. : 9h-12h /14h-19h 
Sam. : 9h-12h/14h-18h. Visite commentée 
pour les groupes de plus de 10 pers. sur RDV

Vin rouge et rosé Coteaux du Quercy
(vrac et bouteilles)
Vin blanc Comté Tolosan

SA Willy’s Paris 
Etablissements Rey
63, Av. Général Leclerc
82300 Caussade 
Tél. 05 63 93 09 96/Fax 05 63 65 09 27 
www.willys-paris.fr
mail : willysparis@club-internet.fr

Atelier, boutique ouverts du lundi au jeudi : 
8h-12h / 14h-18h – vend. : 8h-12h. Boutique 
ouverte : vend./sam ap.-midis : 15h30-18h30.  
Fermeture annuelle : 24/07 au 23/08 2010 et 
23/12/10 au 03/01/11. Visites guidées sur rdv : 
2.50€/pers ; 2 € avec carte avantages.

Visites guidées de l’atelier chapelier tout 
public : les jeudis : 6 et 20/05 ; 10 et 24/06 
; 8, 15 et 22/07/10 : 10h30 
incriptions à l’OT de Caussade : 
05.63.26.04.04 : 2.50€/pers ; 2€ sur 
présentation carte avantages. 
Visite guidée groupes sur rdv.

Office de Tourisme de Caussade
46 cours Didier Rey  82300 Caussade 
 tel : 05.63.26.04.04 - 
caussade.tourisme@wanadoo.fr

Ouvert  mois : 01-02-03-10-11-12: du lun. 
au vend. : 9h30-12h30/13h30-17h30. Avr. et 
sept. : du lun. au sam. : 9h30-12h30/13h30-
17h30. Du 1/05 au 31/08: du lun. au sam. : 
9h30/12h30-14h/18h - dim. : 9h15/12h45.

Présentations du Safran du Quercy pro-
posées ponctuellement, se renseigner 
à l’Office. Exposition permanente de 
chapeaux anciens et expositions ponc-
tuelles de peinture, sculpture, photos. 

Visites d’ateliers et d’entreprises artisanales   
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